CARPE DIEM

ANTIPASTI

TAGLIERONE DELLO CHEF
(SALUMI E FORMAGGI
ARTIGIANALI, CONFETTURA DI CIPOLLA FATTA IN CASA,SOTT OLI, BIS DI
CROSTINI,COCCOLE E PAPPA AL POMODORO)MIN 2 PERSONE

ARTISANAL COLD CUTS, ARTISANAL CHEESES, ONION JAM, PICKLED VEGETABLES,DUO
OF TOASTED BREAD, AND FRIED DOUGH,TOMATO BREAD SOUP - MINIMUM 2 PEOPLE

HANDWERKLICH HERGESTELLTE WURST UND KASE KONFITUREN, EINGELEGTES
GEMUSE, ZWEI SORTEN CROSTINI UND FRITTIERTER TEIG-MINDESTENS TOMATEN-
BROTSUPPE 2 PERSONEN
(1,4,7,9.12)
25,00 (2 PERSONE)

UOVA ALL'OCCHIO DI BUE CON TARTUFO FRESCO (@
FRIED EGGS WITH FRESH TRUFFLE
SPIEGELEI MIT FRISCHEM TRUFFEL
(3)
15,00

SELEZIONE DI SALUMI NOSTRANI ACCOMPAGNATI DA COCCOLE
SELECTION OF LOCAL CURED MEATS ACCOMPANIED WITH FRIED DOUGH
AUSWAHL AN EINHEIMISCHEN WURSTWAREN BEGLEITET VON
FRITTIRTER TEIG
(1
12,00

TACO CON TARTARE DI MANZO,MOZZARELLA DI BUFALA E CIPOLLA
CARAMELLATA
TACO WITH BEEF TARTARE,BUFALA MOZZARELLA AND CARAMELIZED ONION

TACO MIT RINDERTATAR, BUFFELMOZZARELLA UND KARAMELLISIERTEN ZWIEBELN

(7)
14,00




ANTIPASTI

ANTIPASTO MISTO VEGETARIANO &
MIXER VEGETARIAN APPETIZER

ITALIENISCHE GEMISCHTE VEGETARISCHE VORSPEISE
(1,3,7)
12,00

SELEZIONE DI PECORINI ACCOMPAGNATI DA MIELE E COMPOSTA DI
CIPOLLA FATTA IN CASA @

SELECTION OF PECORINO CHEESES ACCOMPANIED BY HONEY AND HOMEMADE
ONION JAM.

AUSWAHL AN PECORINO BEGLEITET VON HONIG UND HAUSGEMACHTER
ZWIEBELKONFITURE.
(7,12)
13,00

TORTINO VEGETALE DI STAGIONE CON CREMA AL PECORINO E
FRESH VEGETABLE FLAN SERVED WITH PECORINO CHEESE CREAM AND
GEMUSEKUCHEN MIT PECORINO-CREME UND

- TARTUFO &

- TRUFFLE
- TRUFFEL

14,00 (7)

-NOCI&
- WALNUTS
- WALNUSSEN

10,00 (7.8)

FANTASIA DI CROSTINI (FEGATINO AROMATIZZATO AL VIN SANTO,
FORMAGGIO SPALMABILI E MIELE, FUNGHI, LARDO, FETTUNTA ALL'OLIO
EVO)

SLICES OF TOASTED BREAD WITH FIVE DIFFERENT SAUCES
SCHEIBEN GEROSTETES BROT MIT FUNF VERSCHIEDENEN SAUCEN

(14,7.9,12)
7,00




PRIMI PIATTI

GNOCCHETTI ARTIGIANALI DI PATATA CON CREMA AL PECORINO
ERBORINATO,RADICCHIO E NOCI &

HANDMADE POTATO GNOCCHETTI WITH BLUE PECORINO CHEESE CREAM,
RADICCHIO, AND WALNUTS

HAUSGEMACHTE KARTOFFEL-GNOCCHETTI MIT EDELPILZ-PECORINO-CREME,
RADICCHIO UND WALNUSSEN
(1,3,7,8,12,6,10,11,12)
13,00

PICI ARTIGIANALI ALLAGLIONE &
HOMEMADE FRESH PASTA, LIKE BIG SPAGHETTI WITH AGLIONE SAUCE
HANDGEMACHTE PICI IN EINER TOMATEN-KNOBLAUCH-SAUCE
(1,6,10,1D)
12,00

PAPPARDELLE ARTIGIANALI ALL'UOVO CON CINGHIALE
HOMEMADE EGG PASTA WITH WILD BOAR SAUCE
HANDGEMACHTE EIERPAPPARDELLE MIT WILDSCHWEIN
(1,3,6,9,10,12,11)

14,00

TAGLIATELLE ARTIGIANALI ALL'UOVO CON FUNGHI PORCINI E
CIPOLOTTO TOSCANO &
HOMEMADE EGG PASTA WITH PORCINI MUSHROOMS AND TUSCAN SPRING
ONION

HANDGEMACHTE EI-TAGLIATELLE MIT STEINPILZEN UND TOSKANISCHEM
FRUHLINGSZWIEBEL
(1,3,6,10,1D)*
13,00




PRIMI PIATTI

CREMA DI PATATE ,PORRI E ZAFFERANO RUSTICA CON CROSTINI
DI PANE &

RUSTIC POTATO, LEEK, AND SAFFRON CREAM WITH BREAD CROUTONS
RUSTIKALE KARTOFFEL-, LAUCH- UND SAFRANCREME MIT BROTKOSTCHEN
)

13,00

TAGLIOLINI ARTIGIANALI ALL'UOVO CON TARTUFO FRESCO &7
FRESH EGG PASTA WITH FRESH TRUFFLE
HANDGEMACHTE EI-TAGLIOLINI MIT FRISCHEM TRUFFEL
(1,3,6,10,11)
18,00

RAVIOLO TONDO ARTIGIANALE RIPIENO DI ZUCCA CON
SALSA AL BURRO,SALVIA,GRANA PADANO E CRUMBLE DI AMARETTI (&

HANDMADE ROUND RAVIOLO FILLED WITH PUMPKIN, SERVED WITH BUTTER AND
SAGE SAUCE, GRANA PADANO, AND AMARETTO CRUMBLE.

HANDGEMACHTER RUNDER RAVIOLO GEFULLT MIT KURBIS, SERVIERT MIT BUTTER-
SALBEI-SAUCE, GRANA PADANO UND AMARETTO-KRUMEL.

(1,3,6,7,8,10,11,12)
15)00

TAGLIATELLE ARTIGIANALI ALL'UOVO CON RAGU TOSCANO
HOMEMADE EGG PASTA WITH TYPICAL TUSCAN RAGU
HANDGEMACHTE EI-TAGLIATELLE MIT TOSKANISCHEM RAGU
(1,3,6,9,10,12,11)

12,00




SECONDI PIATTI

FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA:
GRILLED BEEF FILLET(RIB-EYE):
GEGRILLTES RINDERFILET:

-CON OLIO EVO PROFUMATO AL ROSMARINO, AGLIO E PEPE IN
GRANI
-WITH OLIVE OIL SCENTED WITH ROSEMARY ,GARLIC AND PEPPERCORNS
- MIT EXTRA NATIVEM OLIVENOL AROMATISIERT MIT ROSMARIN,
KNOBLAUCH UND GANZEN PFEFFERKORNERN

20,00

-CON TARTUFO
- WITH TRUFFLE
-UND TRUFFEL

25)00

-CON CREMA DI LARDO
-LARD CREAM
-SCHMALZCREME

22,00

BISTECCA ALLA FIORENTINA
T-BONE BEEF FIORENTINA STEAK “WITH FILLET”
FLORENTINER STEAK

48,00 AL KG

CINGHIALE IN UMIDO ALLA FIORENTINA
WILD BOAR STEW
WILDSCHWEINGULASCH AUF FLORENTINER ART
9.12)

16,00

PANCIA DI MATALINO AL FORNO CON SALE AROMATICO
ROAST SUCKLING PIG WITH AROMATIC SALT
GEBACKENER BAUCH VOM SPANFERKEL MIT AROMATISCHEM SALZ
(12)

18,00

PEPOSO ALLA FIORENTINA
BEEF STEW WITH PEPPER AND CHIANTI'S WINE
FLORENTINISCHER PFEFFERSCHMORTOPF
(12)
16,00




QUAGLIA DISOSSATA FARCITA CON SALSICCIA E FUNGHI PORCINI AVVOLTA NELLA
PANCETTA SU CREMA DI FUNGHI*
DEBONED QUAIL STUFFED WITH SAUSAGE AND PORCINI MUSHROOMS, WRAPPED WITH BACON
AUSGELOSTE WACHTEL GEFULLT MIT WURST UND STEINPILZEN, UMWICKELT MIT SPECK
20,00

GUANCIA DI MANZO BRASATA AL VINO ROSSO RIVISITATA
BRAISED BEEF CHEEKS IN RED WINE REVISITED
GESCHMORTE RINDERBACKE IN ROTWEIN
(9.11,12)

17,00

CONTORNIg

INSALATA VERDE INSALATA MISTA
GREEN SALAD MIXED SALAD
GRUNER SALAT GEMISCHTER SALAT
4,00 4,50
FAGIOLI CANNELLINI CON SALVIA E OLIO EVO
CANNELLINI BEANS WITH SAGE AND EXTRA VIRGIN OLIVE OIL
CANNELLINI-BOHNEN MIT SALBEI UND EXTRA NATIVEM OLIVENOL
5,00
CECI CON SALVIA E OLIO EVO
CHICKPEAS WITH SAGE AND EXTRA VIRGIN OLIVE OIL
KICHERERBSEN MIT SALBEI UND EXTRA NATIVEM OLIVENOL
5,00
SPINACI SALTATI CON AGLIO E OLIO EVO
WILD HERBS SAUTEED WITH GARLIC AND EXTRA VIRGIN OLIVE OIL
GEBRATENER SPINAT MIT KNOBLAUCH UND EXTRA NATIVEM OLIVENOL
5,00"
PATATE FRITTE DI NOSTRA PRODUZIONE
HOMEMADE FRIED POTATOES
HAUSGEMACHTE POMMES FRITES

5,00
DOLCI DELLA CASA COPERTO
HOME MADE DESSERTS SERVICE CHARGE
HAUSGEMACHTE DESSERTS BEDIENUNGSGELD

5,00 2,50




